
豚枝肉取引規格改正の経緯（皮はぎ）

枝　肉　重　量 背　脂　肪 枝　肉　重　量 背　脂　肪 枝　肉　重　量 背　脂　肪

設定　昭和３６年１０月 ４段階： kg.以上～kg.未満 cm以上～cm未満 kg.以上～kg.未満 cm以上～cm未満 kg.以上～kg.未満 cm以上～cm未満

　上、中、並、等外 ２１～２３ 1.0～2.0 １８～２１ 0.5～2.0

２３～２７ 1.2～2.2 ２１～２３ 0.5～3.0 均称 肉のきめとしまり

２７～３２ 1.2～3.0 ２３～２７ 0.5～3.0 肉づき 肉の色沢

３２～３８ 1.2～3.5 ２７～３２ 0.5～3.5 脂肪付着 脂肪の質と色沢

３２～３８ 1.0～4.0 仕上げ 脂肪の沈着

３８～４２ 1.2～4.0

改正　昭和４５年１月 ５段階 ２４～２５ 1.3～2.0 ２１～２３ 1.1～2.0 １８～２１ 0.5～2.0 均称 肉のきめとしまり 極上を新設し、等級を５段階と

極上、上、中、並、等外 ２５～２８ 1.3～2.3 ２３～２８ 1.1～2.5 ２１～２７ 0.5～3.0 肉づき 肉の色沢 した。

２８～３４ 1.5～2.5 ２８～３８ 1.3～3.0 ２７～３２ 0.5～3.3 脂肪付着 脂肪の色沢と質 半丸重量と背脂肪の厚さによる

３２～４２ 1.0～3.8 仕上げ 脂肪の沈着 等級の判定表の一部改正

改正　昭和４８年１１月 ５段階 ２７～３２ 1.1～2.1 ２４～２９ 0.8～2.3 ２１～２３ 0.5～2.3 均称 肉のきめとしまり 半丸重量と背脂肪の厚さによる

極上、上、中、並、等外 ３２～３６ 1.3～2.3 ２９～３４ 1.0～2.5 ２３～２８ 0.5～2.6 肉づき 肉の色沢 等級の判定表の一部改正

３４～３９ 1.1～2.6 ２８～３３ 0.5～3.0 脂肪付着 脂肪の色沢と質

３３～４２ 0.8～3.2 仕上げ 脂肪の沈着

改正　昭和５４年１０月 ５段階 ３０～３７ 1.4～2.1 ２８～３３ 1.1～2.2 ２５～３０ 0.8～2.5 均称 肉のきめとしまり 半丸重量と背脂肪の厚さによる

極上、上、中、並、等外 ３３～３９ 1.3～2.4 ３０～３５ 0.8～2.7 肉づき 肉の色沢 等級の判定表の一部改正

３５～４２ 1.0～3.0 脂肪付着 脂肪の色沢と質

仕上げ 脂肪の沈着

改正　平成１年３月 ５段階 kg.以上～kg.以下 cm以上～cm以下 kg.以上～kg.未満 cm以上～cm以下 kg.以上～kg.未満 cm以上～cm以下 均称 肉の締り及びきめ 半丸重量と背脂肪の厚さによる

極上、上、中、並、等外 ３２～３７ 1.4～2.0 ３１～３５ 1.1～2.1 ２９～３４ 0.8～2.4 肉づき 肉の色沢 等級の判定表の一部改正

３４～３９ 0.8～2.6 脂肪付着 脂肪の色沢と質

kg.以上～kg.以下 kg.以上～kg.以下 仕上げ 脂肪の沈着

３５～３９ 1.3～2.3 ３９～４２ 1.0～2.9

改正　平成８年８月 ５段階 kg.以上～kg.以下 cm以上～cm以下 kg.以上～kg.以下 cm以上～cm以下 kg.以上～kg.未満 cm以上～cm以下 均称 肉の締り及びきめ 半丸重量と背脂肪の厚さによる

極上、上、中、並、等外 ３５～３９ 1.5～2.1 ３２．５～４０ 1.3～2.4 ３０～３９ 0.9～2.7 肉づき 肉の色沢 等級の判定表の一部改正

kg.以上～kg.以下 脂肪付着 脂肪の色沢と質

３９～４２．５ 1.0～3.0 仕上げ 脂肪の沈着

改正　令和４年４月 ５段階 kg.以上～kg.以下 cm以上～cm以下 kg.以上～kg.以下 cm以上～cm以下 kg.以上～kg.未満 cm以上～cm以下 均称 肉の締り及びきめ 枝肉重量と背脂肪の厚さによる

極上、上、中、並、等外 ７３～８１ 1.5～2.1 ６８～８３ 1.3～2.4 ６３～７８ 0.9～2.7 肉づき 肉の色沢 等級の判定表の一部改正

kg.以上～kg.以下 脂肪付着 脂肪の色沢と質

７８～８８ 1.0～3.0 仕上げ 脂肪の沈着

※ 令和4年4月改正の枝肉重量は１頭重量である。（それ以前は半丸枝肉重量で表示している）

主　な　改　正　点等 級

項 目

極 上 上 中
外　　観 肉　　　　質


